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B：

前菜

スープ

ピッツァ

パスタ

 お野菜（付け合わせ）

ジェラート

本日のお魚料理

（税込￥2,420）
A： \2,200

（税込￥1,980）

B： \1,800

（税込￥3,080)
\2,800

（税込￥3,025）
\2,750

（税込￥715）
\650

（税込￥440）
\400

Antipasto del giorno　
 アンティパスト デル ジョルノ

Pasta del giorno  
 パスタ デル ジョルノ

Il piatto di carne del giorno

イル ピアット ディ カルネ デル ジョルノ

Il piatto di Pesce dell giorno 

 イル ピアット ディ ペッシェ デル ジョルノ

Pizza del giorno

  ピッツァ デル ジョルノ

Zupetta del giorno

 ズペッタ デル ジョルノ

Verdure dell giorno  

 ヴェルドゥーレ デル ジョルノ

Gelato dell giorno 

 ジェラート デル ジョルノ

（税込￥1,705）

（税込￥1,155）

（税込￥660）

\１,550

\1,050

\600

（税込￥1，980）
\1，800

キャベツとじゃがいものガットー仕立て

新玉ネギと新じゃがいものクリーミーズペッタ

“Pizza al Marzo”

春が旬のそら豆を使った、ナポリの伝統的なパスタ。
パスタ エ ファーべ

イイダコと菊芋のスカペーチェ

三河赤鶏もも肉の薪火焼き

ファーヴェ・エ・チコリア（プーリア郷土料理）

干しそら豆のピュレと青菜のソテー
※チコリアの代わりに小松菜を使用しています

アプリコットジェラート＆ミルクティーシャーベット

本日のお肉料理

真鯛と春の豆類のアクアパッツァ風

～卵とアスパラガス、パンチェッタのトリュフ風味ピッツァ～
　卵ソース・アスパラガス・パンチェッタ・フィオールディラッテ・黒トリュフソース

ヤリイカとブロッコリーロマネスコのトマトソース
 スパゲッティ ※セット価格＋￥400

（税込￥440）






