
A：

B：

前菜

スープ

ピッツァ

パスタ

お野菜（付け合わせ）

ジェラート

本日のお魚料理

（税込￥2,310）
A： \2,100

（税込￥1,980）
B： \1,800

（税込￥3,080)
\2,800

（税込￥4，180）
\3，800

（税込￥660）
\600

（税込￥440）
\400

Antipasto del giorno　
 アンティパスト デル ジョルノ

Pasta del giorno  
 パスタ デル ジョルノ

Il piatto di carne del giorno

イル ピアット ディ カルネ デル ジョルノ

Il piatto di Pesce dell giorno 

 イル ピアット ディ ペッシェ デル ジョルノ

Pizza del giorno

  ピッツァ デル ジョルノ

Zupetta del giorno

 ズペッタ デル ジョルノ

Verdure dell giorno  

 ヴェルドゥーレ デル ジョルノ

Gelato dell giorno 

 ジェラート デル ジョルノ

（税込￥2.035）

（税込￥1,870）

（税込￥660）

\1,850

\1,700

\600

（税込￥1，980）
\1，800

イワシと甘とうがらしのマリネ

新じゃがいもの冷たいスープ

“Pizza di giugno”

海老とえだ豆のアマルフィ風レモンバターソース
　スパゲッティ

鰆のタルタルとゴーヤのアグロドルチェ

名古屋コーチンもも肉のコンフィ

ヤングコーンの薪火焼き

フィオルディラッテ濃厚ミルクジェラート
＆フレッシュメロンシャーベット

≪果実のプロ『芋銀』         × 職人の技匠ジェラートシリーズ≫

市場より仕入れた後味すっきり赤肉メロンをコールドプレスジューサーで丁寧に絞りました

本日のお肉料理

穴子とヤングコーンの薪火焼き バーニャカウダソース

自家製キーマカレー・フィオール ディ ラッテ・グリル野菜・温泉卵

タコと夏野菜の冷たいフェデリーニ
 パプリカとアーモンドのロメスコソース ※セット価格＋￥300

（税込￥330）

冷製

冷製






