


※ランチ/ディナーセットのドルチェはＡ・Ｂ・Ｃから1つお選びいただけます。
（D～Ｌも＋￥100（税込￥110）でお選びいただけます。）

A Gelato altigiano

本日の『匠ジェラート』
種類は日替わりメニューを
ご覧ください。

単品 \ ask Tiramisù
ティラミス

単品 \ 400

伝説のティラミスが１０年ぶりに復活！
濃厚なマスカルポーネチーズとナポリ
KIMBO社の最高級エスプレッソで作った
当店、オリジナルレシピ。

(税込￥440）
Panettone
パネットーネ

単品 \ 400

イタリアの伝統的なドライフルーツが入った
発酵菓子パン。12月から1月上旬まで約
1カ月続くクリスマス期間中、少しずつ切り
分けて食べるのが通例です。

(税込￥440）

Coda di Aragosta
コーダ ディ アラゴスタ

ナポリのドルチェと言えば、ババ
です。ラム酒のきいた生地に
生クリームたっぷり！

ババ ナポレターナ

パイ生地の中にシュー生地を
入れて焼きのばし、中にクリー
ムを詰めたナポリ菓子。

Delizia al Limone
デリッツァ アル リモーネ

Baba Napoletana'
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イタリア語で“素晴らしいレモンの
ケーキ” レモンチェッロ（リキュ
ール）風味のスポンジとレモン
クリームの爽やかなケーキ。

単品 \ 500

大麦と小麦のミルク煮とリコッタ
チーズで作るしっとりとしたタルト。
ナポリの伝統菓子。

パスティエーラ
Pastiera

Torta Ricca al 　                        parmigiano
トルタ リッカ パルミジャーノ
パルミジャーノチーズをふんだんに
使ったリッチなチーズケーキ。

単品 \530

トルタ カプレーゼ

Torta Caprese

アーモンドスライスを使った
カプリ島伝統のチョコレート
ケーキ。

D (税込￥550）

(税込￥583）

E FBudino
ブディーノ(石窯焼きプリン)

当店の名物ドルチェ。大自然の
中でのびのびと育った元気な鶏
から生まれる新鮮こだわり卵を
使用。バニラビーンズたっぷりで
濃厚な味わいです。

単品 \ 430
(税込￥473）

単品 \ 500
(税込￥550）

単品 \ 500
(税込￥550）

単品 \500
(税込￥550）

単品 \ 530
(税込￥583）
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　　　チェザリ!!
プリモパスティチェーラ
　　　上田 舞子


